VENTCATE

RESTAURANT | CATERING

Dennis Sohn * Flickerstal 11 * 67657 Kaiserslautern * Tel. 01714137058

Lieferadresse: Anlass: Buffetschilder:
Datum: Geschirr:
Essensbeginn:
Personen:
Glaser:
Tel: 0 | |
Extras:
E mail: | |
Rechnungsanschrift:
Als Buffet oder im Menii mit Tellerservice

Unser Buffetpreis betréagt je nach Auswahl 39-49 € netto fiir : 4 Vorspeisen | 2 Fleisch, 1Fisch, 2 Beilagen+Gemiisevariation | 4 Dessert
Geschirr, Gléser, Bestuhlung, Zelte, Deko, uvm. kbnnen gerne bei uns mitbestellt werden.
Alle Beilagen bei den Hauptgerichten sind Beispiele flir Menlis und kénnen gerne nach Wusch abgeéndert werden.

Unsere Servicekrafte bedienen Sie gerne bei lhrer Veranstaltung gegen einen Aufpreis von 39€/Std. pro Servicekraft



Grun markierte Speisen sind Vegetarisch
Blau markierte Speisen sind Vegan

Kalte Vorspeisen auch als Fingerfood

Vitello tonnato Rollchen mit Thaispargel

Gebratene Chorizo auf Fenchelsalat

Garnele auf Sweet-Chili-Frischkdse mit Mango

Galantine vom Maishahnchen mit Pistazien auf Himbeertoast

Entenleberterrine im Baumkuchenmantel mit Cassisreduktion

Gebeizter Thunfischwurfel mit Cassisereduktion

Datteln im Speckmantel auf Petersilien-Piniensalat

Tar tar vom Raucherlachs auf Haferbisquit

Mandel-Zimt-Frikadelle auf Kartoffel-Gemise-Salat

Pikante Frikadellchen auf Fenchelsalat

Gemischte Raucherfischplatte |

Creéme Karamell von der Entenleber

Steak-Artischocken-Spiels mit Zitronen-Knobi-Ajoli

Melonensalat im Parmaschinkensackchen

Marokkanischer Hahnchen-Feigen-Spiel® mit Joghurt Dipp

Hausgeraucherter Teriyaki Lachs auf japanischem Spargel, Tomatensalat

Vichyssoise (geeiste Kartoffellauchsuppe) |

Wasabibisquit mit Rote Beete, Apfelmoussé und Kresse

Tomaten-Mozarella-SpieR |

Ziegenkase mit Portweinpflaumen

Parmesanflan mit getrockneten Tomaten

Camembertcreme mit Feigenconfit und Walnuss

Lauchquiche |

Gorgonzola Panna Cotta mit karamellisierter Birne

Gegrillte Antipasti

Falaffel auf Pistazienhumus

Gemusesackchen in Teriaki-Sesamsol}e




Feine Suppen Alle Suppen sind auch vegan moglich

Rinderkraftbriihe mit Markkl6Rchen

Getrtffelte Kartoffelsamtsuppe |

Barlauchsuppe mit Gernelenspief}

Dreifarbige Tomatensuppe

Petersilienwurzelsuppe

Herzhafte Hauptgénge

Roastbeef am Stiick auf Krautern gebraten mit Rosmarinsof3e

Lammrticken unter der Nusskruste an karamellisierten Riben

Rinderfilet im Speckmantel mit Speckbéhnchen

Rinderrouladen in Burgundersolie

Ochsenbackchen in Burgundersolle

Schweinefilet im Krauterbisquit mit Rieslingsol3e

Schweinefilet im Espressocrépes mit dunkler ZwiebelsolRe

Coq au vin vom Maishahnchen (in Rotwein oder in Weillwein)

Hahnchen im Speckmantel mit Thymiansol3e

Frischer Fisch |

Lachssteak unter der Krauterkruste mit Rieslingsolte

Dorade auf mediteranem Gemiuse mit Krautersofe

Barsch unter der Limettenkruste auf Frihlingsgemise

Vielfaltige Beilagen

Buntes Marktgemuse der Saison auch vegan maglich

Ofenkartoffel mit Butter oder Krauterquark

Haselnussspatzle

Junge Rosmarinkartoffeln

Schneeballchen,Gnocchis,Schupfnudeln

SuRkartoffelpiree, getriffeltes Kartoffelpiree

Semmelknddel,Spinatknodel |




Vegetarisch/vegan

Spinatknddel mit Champignon-Kase-Sole | |

Gebackener Schafskase mit Ratatouille Gemuse und jungen Kartoffeln

Ratatouille Lasagne mit Tomatensolie |

Mit Gemuse gefiillte Zucchini mit Schafskase Uberbacken

Tortilla wrap mit Gemuse,Rucola und Schafskase oder Tofu

Geschmorte Paprika gefullt mit Cous Cous und GemUse

Spaghettini mit karamellisierten Tomaten, Rucola und Pinienkernen

Currynudeln mit gerésteten Mandeln, Datteln, Rucola und Parmesan

Gnocchis mit Spinat, gerésteten Mandeln und KokossolRe

Bandnudeln mit frischem Marktgemise in Cocossol3e

Siusses Dessert und edler Kase

Creme Caramel |

WeilRe-,braune oder Mohnmouse mit Friichten

Orangen Pannacotta mit Orangenfilet

Vanillecreme auf Schokonussboden mit Granatapfelkaviar

Vergoldete Schokokuchen |

Walnuss-Krokantparfait mit Portweinkirschen

Zitronencreme auf Walnuss-Schoko-Boden

Kaseplatte mit Baguett

Tiramisu

Caramel-Cheesecake

Erdbeer Champagner Stppchen mit Joghurtschaum

Vegane Obst Tertelettes

Mini Obstsalat

Kokos Panna Cotta mit Ananas Chuttney

Griesflammerie mit Kandierten Zitronen




Pfalzer Gerichte

Leberknodel mit Biersol3e

Saumagen mit Zwiebeljus

Bratwurst

Traminer Sauerkraut

Grillbuffet

Rinderfilet am Stiick gebraten

Entrekote

Lammcarré

Putenfilet in Krautermarinade

Schweinenacken in BBQ Marinade

Bratwurst/ Barlauchbratwurst

Rindfleischburger bis 250g

Lammburger

Tofo oder Schafskase mit mediterranem Gemise

Bunte Salate

Walddorfsalat

Warziger Weillkrautsalat

Nudelsalat

Kartoffelsalat

Paprika-Tomaten-Schafskase-Salat

Gurkensalat in Joghurt-Limettendressing

Melonen-Tomaten-Basilikum-Salat

Nudel-Spargel-Pestosalat |




